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creatief mee aan de slag in een mooi gepresenteerd mini
dessertje. De reacties van mijn klanten zijn heel positief.

“De TYC producten kan ik puur zonder meer serveren als
heerlijke traktatie bij de koffie. Maar ik kan er even goed
Pure verwennerij voor een onvergetelijke indruk.”
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YOUR
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De opbouw van een langdurige relatie met uw
cliénteel, zit in de allerkleinste details.

Verwen (de koffie van) uw klanten.

Met Treat Your Coffee selecteerden we voor

u een assortiment mini tractaties waarmee u
verrassend uit de hoek kan komen. Het perfect
alternatief voor een doorsneekoekje bij de koffie.
Onvergetelijk, betaalbaar en altijd anders!

Geef een gratis extraatje bij de koffie en uw
klanten voelen zich gegarandeerd nég meer
welkom. Verwerk sommige koffie items in
originele, huisgemaakte dessertjes en til de
belevenis (en uw zaak) naar een hoger niveau.

Maak kennis met een gamma

betaalbare producten met tal van
toepassingsmogelijkheden in elke horeca-
omgeving. Kies de interpretatie die bij u en uw
zaak past en bezorg uw klanten een memorabel
koffiemoment.
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WAFFLE POPS
Kleurrijk
assortiment
wafeltjes gedipt
in chocolade

of glazuur en
vergsierd met
zoete decoratie.

CHEESECAKE
DECO

Half wafeltje,
chocolade en
limoenschil als
afwerking.

IJS SANDWICH
Mini bolletje

pistache-ijs tussen
twee krokant
gebakken wafeltjes.







MINI DONUT FANCY MIX
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PROFITEROLE
PATISSERIE
Trio op een
bedje van créme
patissiére en
bladerdeeg.

CROQUEMBOUCHE
Kegel van soesjes
afgewerkt met
knapperige karamel.

UNIEKE MINI
GEBAKJES
Chocoladecreaties.



5000110
MINI ECLAIR
VANILLA CHOCOLATE

"

5001664
MINI ECLAIR
COFFEE CREAM MIX

5000700
PROFITEROLE
DAIRY CREAM

5001498
PROFITEROLE
CARAMEL

5001191
PROFITEROLE
CHOCOLATE PRALINE
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BEIGNET BUFFET
Koffieglaasjes met béignet
prikkers en een variatie van
dipsausjes: rode vruchten
coulis, chocolade-hazelnoot &
gezouten karamel.
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POFFERTJES OP
Z’'N HOLLANDS
Bestrooid met
bloemsuiker

en afgewerkt
met een klontje
boter.

BRUNCH
BROCHETTE
Prikker met
poffertjes en
fruit.

SWEET &
CRUNCHY
Gevuld met
mascarpone

en afgewerkt
met honing en
pistache noten.
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5001500
I DUTCH PANCAKE BITES
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5001692

MINI PASTEL -
DE NATA
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! PFRUITIG & FRIVOOL..,
Pastel de nata

versierd met

marsepein en

chocolade schilfers,
naast een fruitige
citgoen macaron

PURE
VERWENKOFFIE
. Pastel de nata
.* afgewerkt met een
appel roset, vergeze
door een duo van
macarons de Paris.



LOVE BROWNIE
Hartvormige
brownie gevuld
met mousse van
rode vruchten.

IJSLOLLY
Ijsbolletje
opgesmukt met
crumble van
flapjack.

DECORATED BITES
Versierd met chocolade,
mousse en fruit.
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e « BROWNIE DOUBLE CHOC
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Sharing is caring.
Samen gezellig genieten
van het koffiemoment.
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PRODUCTOVERZICHT



MINI BEIGNET
CHOCO NOISETTES

5001178

25 G

3 X 35 ST/KRT

104 KRT/PAL

Ontdooien 22°C - 30°

KLAAR OM TE SERVEREN
Traditioneel bereide beignet van
gefrituurd deeg met gist en boter,
gevuld met een pasta van Belgische

chocolade met hazelnoot en met
poedersuiker bestrooid.

Enjoy the little
things in life
because one day
you’ll look back
and realize
they were

the big things.

- Kurt Vonnegut

@ Het product is geschikt voor gebruik in vegetarische voeding.

MINI BEIGNET
FRUITS ROUGES

5001289

256

3 X 35 ST/KRT

104 KRT/PAL

Ontdooien 22°C - 30°
KLAAR OM TE SERVEREN

Traditioneel bereide beignet van
gefrituurd deeg met gist en boter,
gevuld met rode vruchtengelei
(framboos, bos- en braambes),
bestrooid met bloemsuiker.

.

MINI DONUT
FANCY MIX

5001502

18-23 G

4L X7 X4ST/KRT

104 KRT/PAL

Ontdooien 22°C - 30°
KLAAR OM TE SERVEREN

Assortiment van 4 verschillende mini
donuts: 28 donuts met aardbeienvulling

en roze glazuur met fantasie confetti,

28 donuts met hazelnoot-cacao vulling met
donker glazuur en hazelnoten, 28 ongevulde
donuts met wit glazuur en multi-gekleurde
confetti, 28 ongevulde donuts met donker
cacaoglazuur.

MINI BEIGNET
CARAMEL

5001499

256

3 X 35 ST/KRT

104 KRT/PAL

Ontdooien 22°C - 30°
KLAAR OM TE SERVEREN

Traditioneel bereide beignet
van gefrituurd deeg met gist
en boter, gevuld met een
zachte karamel, bestrooid met
bloemsuiker.

MINI DONUT
TRIO MIX

2104222

20 G

32 x 3 ST/KRT

88 KRT/PAL

Ontdooien 22°C - 30’
KLAAR OM TE SERVEREN

Assortiment van 3 ongevulde mini
donuts: 32 witte donuts met donkere
strepen, 32 roze donuts met multi-
gekleurde confetti, 32 donkere donuts
met amandelen.




PROFITEROLE
CHOCOLATE PRALINE

5001191

18 G

196 ST/KRT

96 KRT/PAL

Ontdooien 4°C - 60’
KLAAR OM TE SERVEREN

Soesje, gevuld met hazelnootroom,
in een krokant jasje van donkere fondant
chocolade en gemalen hazelnoten.

MINI ECLAIR
COFFEE CREAM MIX

5001664

17 G

4 X 12X 2ST/KRT

132 KRT/PAL

Ontdooien 4°C - 60°
KLAAR OM TE SERVEREN

Assortiment van gevulde mini gebakjes
van soezendeeg in 2 smaken: koffie-
creme vulling met koffieganache topping
en lichte vanillecréme vulling met witte
chocoladeganache topping.

PROFITEROLE
CARAMEL

5001498

20 G

190 ST/KRT

96 KRT/PAL

Ontdooien 4°C - 60°
KLAAR OM TE SERVEREN

Soesje, gevuld met een mousse van
karamel, met een krokant jasje van
karamel-chocolade.

MINI ECLAIR
VANILLA CHOCOLATE

5000110

17,5 G

14 X 12 ST/KRT

84 KRT/PAL

Ontdooien 4°C - 60°
KLAAR OM TE SERVEREN

Soezendeeg gevuld met een
luchtige vanillecréme en
afgewerkt met chocolade
topping.

PROFITEROLE
DAIRY CREAM

5000700

12,5 G

190 ST/KRT

96 KRT/PAL

Ontdooien 4°C - 60°
KLAAR OM TE SERVEREN

Soesje, gevuld met slagroom.



MINI AMERICAN
MUFFIN MIX

5001287

15 G

3x2x30ST/KRT

88 KRT/PAL

Ontdooien 4°C - 120’
KLAAR OM TE SERVEREN

Assortiment van mini muffins in
3 smaken: vanille, vanille met stukjes
chocolade en dubbele chocolade.

@ Het product is geschikt voor gebruik in vegetarische voeding.

BROWNIE
DOUBLE CHOC

5000330

60 G

2 X 24 ST/KRT

162 KRT/PAL

Ontdooien 22°C - 45’
KLAAR OM TE SERVEREN

Rijke, donkere chocolade sheet
cake verrijkt met stukjes
chocolade, voorgesneden.

BROWNIE
CHOC HAZELNUT

5001762

65 G

1 X 48 ST/KRT

162 KRT/PAL

Ontdooien 22°C - 45’
KLAAR OM TE SERVEREN

Rijke chocolade sheet cake
verrijkt met stukjes hazelnoot,
afgewerkt met cacaoglazuur,
voorgesneden.

FLAPJACK
FRUIT

5001043

80 G

60 ST/KRT

150 KRT/PAL

Bakken 160°C - 10-12"
KLAAR OM TE BAKKEN

Een medium zacht, vierkant, luxe
haverkoekje bereid met haver, boter,
veenbessen, rozijnen, zonnebloempitten
en suikersiroop.

FLAPJACK
CHOCOLATE CHIP

5001288

80 G

60 ST/KRT

150 KRT/PAL

Bakken 160°C - 10-12’
KLAAR OM TE BAKKEN

Een medium zacht, vierkant,
luxe haverkoekje met Belgische
melkchocolade, bereid met boter
en Demerara rietsuiker.




MINI SUGAR
WAFFLE TREATS

5001501

156G
120 ST/KRT
100 KRT/PAL

Bakken 200°C - Minder dan 3’

AFGEBAKKEN

Mini wafeltje met vanillesmaak en
gekarameliseerde parelsuiker.

MINI PASTEL
DE NATA

5001692

256
144 ST/KRT
117 KRT/PAL

Bakken 200°C - Minder dan 3’

AFGEBAKKEN

Een ‘Créme Brulée’ in een
bladerdeegkuipje.

MINI DUTCH
PANCAKE BITES

5001500

8 G

8 X 60 ST/KRT

96 KRT/PAL

Bakken 200°C - 3-4°

of microwave 800 W - 60 sec
WARM OPDIENEN

Mini pannenkoekjes naar traditioneel

Nederlands recept met tarwebloem,
eieren, suiker, melk en rijsmiddel.

&

MINI MOELLEUX
INTENSE

5001363

25 G

96 ST/KRT

184 KRT/PAL

Bakken 180°C - 8-10°

of microwave 480 W - 10 sec
WARM OPDIENEN

Typische chocolade moelleux met een

vloeibare kern, ook bekend als chocolade

lava cake, van donkere, intense,
Belgische fondant chocolade.

MINI TATIN

5001173

326G

48 ST/KRT

150 KRT/PAL
Bakken 180°C - 8-10°
WARM OPDIENEN

Appeltaartje op de kop,

van in boter en suiker gebakken
appeltjes, afgedekt met een
laagje bladerdeeg.



MINI BAVAROIS
PARADISO MIX

5000772

27 G

2x5x4ST/KRT

80 KRT/PAL

Ontdooien 4°C - 120’
KLAAR OM TE SERVEREN

Assortiment van 3 fruitbavarois en

2 chocolade bavarois, mooi afgewerkt

met biscuit en vruchtengelei in 5 smaken:
4 pistache-melkchocolade, 4 passievrucht,
4 framboos, 4 périgourdine, 4 zwarte woud
bavarois.

@ Het product is geschikt voor gebruik in vegetarische voeding.

MINI MACARONS
DE MALMEDY

5001362

18 G

8 x 4 x 4 ST/KRT

120 KRT/PAL

Ontdooien 4°C - 120°
KLAAR OM TE SERVEREN

Een Belgische specialiteit geinspireerd

op de bekende Baisers de Malmédy.
Assortiment van mini macarons (merengue
en amandelen) gevuld met roomboter en
gedecoreerd met stukjes hazelnoot.

In 4 smaken: 4 pistache, 4 framboos,

4 chocolade en 4 vanille.

PETITS FOURS
FRENCH DE LUXE

5001465

+ 14506

4 x 53 ST/KRT

56 KRT/PAL

Ontdooien 4°C - 240’
KLAAR OM TE SERVEREN

Een compositie van 53 exquise petits-fours in
9 verschillende smaken: 6 citroen financiers,
5 chocolade éclairs, 6 pistache financiers,

6 speculoos-framboos croustillants,

4 vanille eclairs, 6 banaan-passievrucht
sablées, 6 chocolademousse krokantjes,

7 appel - abrikooscarrés, 7 praliné-chocolade
feuilletines.

-
@ 8 g=

MINI MACARONS DE PARIS
COFFRET

5001507

12 G

8x2x6ST/KRT

120 KRT/PAL

Ontdooien 4°C - 120’
KLAAR OM TE SERVEREN

Assortimentdoos van mini macarons de
Paris in 6 smaken: chocolade, framboos,
pistache, citroen, vanille en mokka.
Verpakt in een zwarte blister met 2 van
elke smaak.
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PETITS FOURS
MOELLEUX

5000841

136G

4 X7X8ST/KRT

56 KRT/PAL

Ontdooien 4°C - 120’
KLAAR OM TE SERVEREN

Assortiment van zachte cakejes (mirlitons) op
basis van boter en amandelen in 8 verschillende
smaken: 7 appel mirlitons, 7 karamel-noten
mirlitons, 7 perzik mirlitons, 7 chocolade
mirlitons, 7 krieken mirlitons,
7 pistache-chocolade mirlitons,
7 rode aalbessen mirlitons,

7 hazelnoot mirlitons.
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Ook nieuwsgierig naar
al dat lekkers bij de koffie?
Contacteer PANESCO.
Wij garanderen u zwart op wit
dat het loont.

WWW.PANESCO.COM
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A BRAND OF LaLorraine

BAKERY GROUP




